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هذه الوثيقة مشروع لمواصفة قياسية خليجية تم توزيعها لإبداء الرأي والملاحظات بشأنها، لذلك 

فإنها عرضة للتغيير والتبديل، ولا يجوز الرجوع إليها كمواصفة قياسية خليجية إلا بعد اعتمادها من 

 . مجلس إدارة الهيئة الخليجية

  

  

                                     

  



  ٢

  تقديم

هيئة التقييس لدول مجلس التعاون لدول الخليج العربية هيئة إقليمية تضم في عـضويتها الأجهـزة                

الوطنية للمواصفات والمقاييس في دول الخليج العربية ، ومن مهام الهيئة إعداد المواصفات القياسية         

   . الخليجية بواسطة لجان فنية متخصصة
  

وقد قامت هيئة التقييس لدول مجلس التعاون لدول الخليج العربية ضمن برنامج عمل اللجنة الفنيـة                

 هـذه   بإعـداد "  اللجنة الفنية الخليجية لقطاع مواصفات المنتجـات الغذائيـة والزراعيـة           " ٥رقم  

مـشروع بعـد    وقد تـم إعـداد ال     ) المملكة العربية السعودية  (المواصفة القياسية الخليجية من قبل      

  .استعراض المواصفات القياسية العربية والأجنبية والدولية والمؤلفات المرجعية ذات الصلة
    

في اجتماع مجلس إدارة الهيئة     خليجية  ) لائحة فنية / قياسية  ( كمواصفةوقد اعتمدت هذه المواصفة     

  . م     /      /      هـ ،  الموافق    /      /      ، الذي عقد بتاريخ      (          )رقم 
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  اللحوم المجففة
  

  

  
  

  :تاريخ الاعتماد من مجلس الإدارة 
 

 

    صفة الإصدار



  ٤

  اللحوم المجففة

  

  

  المجال ونطاق التطبيق    -١

الأغنـام أو    باللحوم المجففة المجهزة من لحـوم        الخليجيةتختص هذه المواصفة القياسية       

 والمعبـأة   نسجة الرابطة وس أو الإبل الخالية من العظام، الغضاريف والأ       الجام و أ الأبقار

  . في عبوات مناسبة

  المراجع التكميلية    -٢

٢/١  GSO 9/1995  "بطاقات المواد الغذائية المعبأة "  .  

٢/٢  GSO 592/1995   " طرق أخذ عينات اللحوم ومنتجاتها "  .  

٢/٣  GSO 655/1996  " ة لفحـص اللحـوم والأسـماك والقـشريات     الطرق الميكروبيولوجي

  . " ومنتجاتها

٢/٤   GSO 997/1998  "والمجمدةة والضأن والماعز المـبردس البقر والجامولحوم  ".   

٢/٥  GSO 20/1984 " طرق تقدير العناصر المعدنية الملوثة للمواد الغذائية "  .  

  .  " ملح الطعام ":  الخاصة بـ التي تعتمدها الهيئة والخليجية القياسية ة المواصفروعمش  ٢/٦

٢/٧  GSO 21/1984 " الشروط الصحية في مصانع الأغذية والعاملين بها "  .  

٢/٨  GSO 22 / 1984 " الغذائية  ار المواد الملونة المستخدمة في الموادـطرق اختب" .  

  . " الخل "  التي تعتمدها الهيئة والخاصة بـالخليجية القياسية ة المواصفروعمش  ٢/٩

٢/١٠  GSO 88/1987 " طريقة مرحعية- تقدير محتوي الكلوريد-اللحوم ومنتجاتها  " .  

٢/١١   GSO 91/1987  "تقدير محتوي الرطوبة-اللحوم ومنتجاتها  " .  

٢/١٢   GSO ISO 2918:1988 " طريقة مرجعية- تقدير محتوي النيتريت-اللحوم ومنتجاتها "   

٢/١٣  GSO 993/1998 " وان طبقا لأحكام الشريعة الإسلاميةـحيتراطات ذبح الـاش " .  



  ٥

٢/١٤  GSO 383/1994 "  المنتجـات   قايا مبيدات الآفات فـي لبالحدود القصوى المسموح بها

  . " الجزء الثاني-الزراعية والمواد الغذائية 

٢/١٥  GSO 707/1997 " المنكهات المسموح باستخدامها في المنتجات الغذائية " .  

٢/١٦  GSO 834/1997 " والمجمدة لحوم الجمال الطازجة والمبردة " .  

٢/١٧  GSO 839/1997 "  اشتراطات عامة- الجزء الأول -عبوات المواد الغذائية  ".   

 ـ    الخليجية القياسية   ة المواصف روعمش  ٢/١٨ عبـوات المـواد     "  التي تعتمدها الهيئة والخاصة ب

   ." ات عامة اشتراط– العبوات البلاستيكية:  الجزء الثاني-الغذائية 

٢/١٩   GSO 1016/1998  " الأول  الجزء–الحدود الميكروبيولوجيه للمواد والسلع الغذائية. "   

٢/٢٠       GSO 988/1998  "الجزء –ائية ١حدود المستويات الإشعاعية المسموح بها فى المواد الغذ 

  "الأول 

٢/٢١      GSO 998/1998   "اعية المسموح بها فى المواد طرق الكشف عن حدود المستويات الإشع

  " .الغذائية 

  :  التي تعتمدها الهيئة والخاصة بـالخليجية مشاريع المواصفات القياسية   

  . الكشف عن لحم الخنزير في الأغذية   ٢/٢٢

  طرق الكشف عن الحدود القصوى لبقايا مبيدات الآفات في المنتجات الزراعية والغذائية    ٢/٢٣

  .  طرق تقدير بقايا المضادات الحيوية والهرمونات-االلحوم ومنتجاته  ٢/٢٤

  .طرق الكشف عن المواد الحافظة المسموح بإضافتها في المنتجات الغذائية   ٢/٢٥

  التعاريف   -٣

 أو الجـاموس أو     رالأغنام أو الأبقا  هي قطعيات ناتجة من تجفيف لحوم       : اللحوم المجففة   ٣/١

ربطة وكذلك الخالية من الدهن بقـدر الإمكـان         الإبل الخالية من العظام، الغضاريف والأ     

  . والمعبأة في عبوات مناسبة

  

  



  ٦

  

  المتطلبات    -٤

  :  يجب أن تتوافر في اللحوم المجففة المتطلبات الآتية  

تصنيع ناتجة من حيوانات مذبوحة طبقـا للمواصـفات          ال أن تكون اللحوم المستخدمة في      ٤/١

   ) .٢/٤،٢/١٣،٢/١٦( المذكورة في بنود الخليجيةالقياسية 

 الخاصة  الخليجيةكون اللحوم المستخدمة في تصنيع المنتج مطابقة للمواصفة القياسية          تأن    ٤/٢

  .بكل منها 

المـذكورة   الخليجيةأن يجهز المنتج طبقا للشروط الصحية الواردة في المواصفة القياسية             ٤/٣

  .  )٢/٧(في بند 

  .   المميزة لهذا النوعخاصية الا نوع واحد ولهتصنيع منال في ةم المستخدموأن تكون اللح  ٤/٤

 القاذورات وعلامات الفساد والروائح غير  الأجسام الغريبة وأن يكون المنتج خاليا من  ٤/٥

  . المقبولة

  . الاصطناعية  الملونةأن يكون المنتج خاليا من المواد  ٤/٦

ــة واصفة القياسية أن يكون ملح الطعام المستخدم في عمليات التمليح مطابقا للم  ٤/٧  الخليجيـ

  . )٢/٦(المذكورة في بند 

  .علي أساس الوزن الرطب % ٣ألا تزيد نسبة ملح الطعام عن   ٤/٨

  .علي أساس الوزن الرطب% ٣٥ألا تزيد نسبة الرطوبة عن   ٤/٩

  ).٢/٩( المذكورة في بند الخليجيةأن يكون الخل المستخدم  مطابقا للمواصفة القياسية    ٤/١٠

جزء ( على ما هو مبين قرين كل منها         اللحم المجفف  تزيد نسبة العناصر المعدنية في       ألا  ٤/١١

  . ) علي أساس الوزن الرطبفي المليون

   

    ٠,٠٥    الزئبق   

    ٠,٥     الزرنيخ  



  ٧

    ٠,٥     الرصاص  

   ٠,٥    الكادميوم  

   ٤٠    الزنك   

التـي   الخليجية ألا تتعدى الحدود الميكروبيولوجية الحدود الواردة في المواصفة القياسية          ٤/١٢

  .  )٢/١٩(تعتمدها الهيئة والمذكورة في البند 

ألا تتعدى مستوى النشاط الإشعاعي في المنتج الحدود القـصوى المـسموح بهـا طبقـا                 ٤/١٣

  ).٢/٢٠( الهيئة والمذكورة في البند التي تعتمدها الخليجيةلمشروع المواصفة القياسية 

التي  الخليجيةألا تتعدى بقايا المبيدات الحدود القصوي المذكورة في المواصفة القياسية   ٤/١٤

  ). ٢/١٤(تعتمدها الهيئة والمذكورة في بند 

  : يسمح بإضافة المواد التالية  ٤/١٥

مليون في المنتج   / جزء ١٢٥ على  لاتزيد بحيثنيتريت أو نترات الصوديوم أو البوتاسيوم          ٤/١٥/١

  . علي أساس الوزن الرطبالنهائي كنيتريت

 ـ   )الصوديوم والبوتاسيوم (حمض الأسكوربيك وأملاحة       ٤/١٥/٢  ه وحمض الأيزوسكوربيك واملاح

  . علي أساس الوزن الرطب جزء في المليون٥٠٠تقدر منفردة أو مجتمعه ولا تزيد عن 

مجتمعه  لصوديوم أو البوتاسيوم ولا تزيد نسبتها منفردة أو  حمض الأريثوربيك واملاحة وا     ٤/١٥/٣

   . علي أساس الوزن الرطب في المليونجزء ٥٠٠ على

   مواد منكهة   ٤/١٦

  .التوابل والبهارات والمنكهات الطبيعية حسب ظروف الإنتاج الجيد   ٤/١٦/١

  .محاليل تدخين طبيعية حسب ظروف الإنتاج الجيد   ٤/١٦/٢

 الخليجيـة لمنكهة الطبيعية حسب الحدود المسموح بها وفقا للمواصـفة القياسـية            المواد ا    ٤/١٦/٣

  ).١٥/ ٢(المذكورة في بند 

  :اللحوم المجففة المستوردة  ٤/١٧

  : إضافة إلى ما يلي٤/١٦ إلى ٤/١يع البنود من ميجب أن تنطبق عليها ج  



  ٨

نظام  ة منصوص عليها في   لا يجوز استيراد اللحوم المجففة من أي قطر به أمراض وبائي             ٤/١٧/١

  .الحجر البيطري المعمول به في المملكة إلا بعد أخذ موافقة مسبقة من الجهات المختصة

 ة المستوردة مصحوبة بشهادة معتمدة ومصدق عليهـا مـن الـسفارات      يرسالالأأن تكون      ٤/١٧/٢

ت تـم  أو من ينوب عنها تثبت أن اللحم المستخدم في تصنيعها ناتج من حيوانـا              الخليجية

طبقا لأحكام الشريعة الإسلامية وتثبت تاريخ الذبح ونوع الحيوان كمـا تثبـت أن               ذبحها

  .المنتج سليم وخالي من الأمراض المعدية وصالح للاستهلاك الآدمي

 المستوردة مصحوبة بشهادة منشأ معتمدة ومصدق عليها من السفارات          الارساليةأن تكون      ٤/١٧/٣

  . توضح الجهة المستوردة منها اللحوم المجففة أو من ينوب عنها الخليجية

  اخذ العينات    -٥

  ). ٢/٢( بند الخليجيةتؤخذ العينات طبقا للمواصفات القياسية   

  

  

  

  

  طرق الفحص والاختبارات    -٦

جميـع   في هذه المواصفة القياسـية    ) ٥(تجرى على العينات الممثلة المأخوذة طبقا للبند          

  . مدى مطابقتها لجميع بنود هذه المواصفةالاختبارات اللازمة لتحديد 

 الواردة فـي البنـد     الخليجيةيتم إجراء الفحص الميكروبيولوجي طبقا للمواصفة القياسية          ٦/١

)٢/٣.(  

الواردة في بند    الخليجيةيتم تقدير نسب العناصر المعدنية الملوثة طبقا للمواصفة القياسية            ٦/٢

)٢/٥.(  

  ).٢/٨(  الواردة في بندالخليجيةونة طبقا للمواصفة القياسية لـيتم الكشف عن المواد الم  ٦/٣

   الـواردة فـى بنـد      الخليجيةيتم تقدير محتوى كلوريد الصوديوم طبقا للمواصفة القياسية           ٦/٤

)٢/١٠.(  



  ٩

    الواردة في بند  الخليجيةيتم الكشف عن التلوث الإشعاعي طبقا للمواصفة القياسية   ٦/٥

)٢/٢١( .  

تعتمدها الهيئة   والتي الخليجية عن بقايا مبيدات الآفات طبقا للمواصفة القياسية         يتم الكشف   ٦/٦

  ).٢/٢٣(المذكورة في بند 

التي  الخليجيةيتم الكشف عن بقايا الهرمونات والمضادات الحيوية طبقا للمواصفة القياسية           ٦/٧

  ).٢/٢٤(تعتمدها الهيئة والواردة في بند 

والتي تعتمـدها الهيئـة      الخليجيةفظة طبقا للمواصفة القياسية     يتم الكشف عن المواد الحا      ٦/٨

  ) .٢/٢٥(والمذكورة في بند 

والتـي تعتمـدها الهيئـة       الخليجيةيتم الكشف عن لحم الخنزير طبقا للمواصفة القياسية              ٦/٩

  ). ٢/٢٢(والمذكورة في بند 

والتي تعتمدها الهيئـة     يةالخليجيتم الكشف عن محتوي النيتريت  طبقا للموصفة القياسية            ٦/١٠

  ).٢/١٢(والمذكورة في بند 

والتي تعتمدها الهيئـة     الخليجيةيتم الكشف عن محتوي الرطوبة  طبقا للمواصفة القياسية            ٦/١١

).                                                                                                 ٢/١١(والمذكورة في بند 

  التعبئة والنقل والتخزين    -٧

  التعبئة   ٧/١

 و )٢/١٧(  في البندين الخليجيتينمع عدم الإخلال بما ورد في المواصفتين القياسيتين   

يجب أن تكون العبوات المستخدمة في التعبئة نظيفة وصحية مفرغة من الهواء ) ٢/١٨(

ة مناسبة لمنع التأكسد ولا تؤثر على خصائص جودة غير منفذة للماء ومصنوعة من ماد

  . المنتج وسلامة التداول  تحت ظروف التخزين والنقل والتداول

  النقل والتخزين   ٧/٢

  : يجب مراعاة ما يلي عند نقل وتخزين اللحوم المجففة  

  . لصحةبا أن يتم النقل بوسائل مناسبة لم يسبق استخدامها في نقل أي مواد سامة أو ضارة  ٧/٢/١

  .  أن يتم النقل والتخزين بوسائل تحمي المنتج من التلف الميكانيكي والفساد  ٧/٢/٢



  ١٠

  : البيانات الايضاحيه   -٨

يجب أن ) ٢/١( الواردة في بند الخليجيةمع عدم الإخلال بما جاء في المواصفة القياسية   

  : يذكر على بطاقات العبوات البيانات التالية

  ". مجففةلحوم "اسم المنتج   ٨/١

  .نوع اللحوم المستخدمة في التصنيع  ٨/٢

  .   شهرا من تاريخ التصنيع١٢ألا تزيد فترة صلاحية اللحوم المجففة عن      ٨/٣

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  المراجع
  

                        
 :Pearson , A.M. and Gillett. T. A. 1996  .اللحوم المصنعة: ١٩٩٦بيرسون و جيليت 



  ١١

  نيويورك. شابمان و هال
  
  

  :١٩٩٥فارنام و سيثرلاند 
  .للحوم ومنتجات اللحوما

  نيويورك. شِابمان وهال
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  :قام بإعداد المشروع المبدئي

  . كلية الزراعة والطب البيطري جامعة الملك سعود، القصيم  ين يوسف لبيبحس. د. ا-١

  .وزارة الشئون البلدية والقروية، الرياض    الحقيلعبد العزيز ي ييح.  ا-٢

  

  

  

  

      

                                   

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



  ١٢

  

  

  

  

  المصطلحات الفنية

  

 Dried meat........................................................................لحوم مجففة

 Strips...................................................................................قطعيات

 Slices....................................................................................شرائح

 Lean meat  .......................................................... لحم خالى من الشحم


